
Die 2.Klasse kocht Gemüsesuppe 
 
Im Heimat- und Sachunterricht haben wir uns ausführlich mit 
dem Thema „Gemüse“ auseinandergesetzt. Wir sind wahre 
Gemüse-Experten geworden, denn wir wissen nun nicht nur, 
welche Teile wir bei den gesunden Köstlichkeiten essen und 
was man alles daraus zubereiten kann. Nein, wir haben auch 
gelernt, wie wir die Gemüsesorten unterscheiden, was man gut 
roh verzehren kann und wo das Gemüse, das wir im 
Supermarkt kaufen, herkommt. 
 
 
Am 16. Oktober 10 war es dann 
soweit: In unserem Klassenzimmer 
sah es aus, wie auf dem Markt: 
Vielerlei Gemüse lag bereit: 
Kartoffeln, die wir vorher selbst aus 
dem Schulgarten geerntet hatten, 
Gurken, Tomaten, Paprika, Karotten, 
Bohnen, Zucchini, Kohlrabi und sogar 
ein großer Krautskopf . 
 
 

Es gab viel zu tun. 
Eine Gruppe 
schnippelte das frische 
Gemüse und bereitete 
eine leckere 
Rohkostplatte zu.  
Die andere war für die 
Suppe zuständig. Es 
musste das Gemüse 
gewaschen, geschält 
und klein geschnitten 
und danach in einem  

 
großen Topf gekocht werden. 
Nach etwa einer halben Stunde war die Suppe fertig.  
 



 
Ein köstlicher Geruch zog durch das ganze Schulhaus. 
Gemeinsam ließen wir uns unsere selbst gekochte Mahlzeit 
schmecken. 
 

                        Guten Appetit! 


